
 

     
 

La Chasse 
 
       

 
 Soupe à la courge aux marrons caramélisés  12.— 

 Pâté en croûte et son chutney    15.— 
 Fajitas du chasseur 

              émincé de cerf minute, myrtilles et chanterelles 19--. 
 
 
 

 

Les plats 
 
 

      Rösti braconnier émincé de gibier, sauce aux bolets   34.— 

      Raviolis farcis à la viande de cerf, sauce aux bolets   26.-- 
      Civet de cerf, lardons croûtons et sa garniture    35.— 
      Civet de chevreuil sauce aux bolets       38.— 

      Brochette du chasseur abricot séché sauce aux myrtilles  48.-- 
         Entrecôte de cerf sauce poivrades         48.-- 

      Entrecôte de chevreuil sauce aux bolets        55.— 
      Filet-mignon de sanglier lardé, sa réduction miel balsamique  44.— 

      L’assiette du chasseur bredouille                22.— 
 
      Selle de chevreuil, sauce chasseur et bolets 

(sur réservation min 2 pers. 48h à l’avance)   64.—pers. 
 

      Fondue vigneronne de chasse au vin rouge 
       chevreuil 100gr et cerf 100gr  

       et accompagnement chasse, min 2 pers.  suppl.viande 100gr 15.--  44.—pers. 

 

 

 
     Nos plats sont accompagnés de 
     choux rouge, poire, pomme aux airelles, marrons au caramel, 

     choux de Bruxelles et spätzli maison 
 
 

 
      Provenance  Cerf  Autriche - Nouvelle Zélande 
       Chevreuil Allemagne – Sanglier Allemagne 
             Pâté en croûte fabrication artisanale Fribourg   



Nos  poissons 
Filets de perche meuniËre (lac de Neuch‚tel) 150 gr 34.00 
Servi avec une petite salade verte et un fÈculent ‡ choix 2230 gr 42.00 
   
Filets de truite aux amandes  39.00 
Noix St-Jacques flambÈes ‡ l'absinthe et sa garniture  45.00 

 
 

Nos  viandes 
EntrecÙte de bœuf    40.00 
EntrecÙte de cheval   37.00 
Filet de bœuf   45.00 
Steak de bœuf   34.00 
    
Escalope viennoise   42.00 
Cordon bleu de veau   46.00 
Escalopine de veau   42.00 
EmincÈ de veau ‡ la Zurichoise rˆsti   44.00 
Riz Casimir (ÈmincÈ de veau) riz et fruits   42.00 
Riz Casimir (ÈmincÈe poulet) riz et fruits   34.00 
Souris d'agneau confite au miel rˆsti   43.00 
Tartare de bœuf frites toast et beurre   36.00 
½ Tartare de bœuf frites toast et beurre   31.00 
Servi avec jardiniËre de lÈgumes et fÈculent ‡ choix    
    
Fondue chinoise (bœuf et cheval) coupÈ au couteau 200gr mixte 40.00 
Minimum 2 pers, sauces, frites et petite salade mÍlÈe 200gr boeuf 42.00 
 200gr cheval 40.00 

 

Nos sauces 
Beurre maison   3.00 
Sauce poivre vert  4.00 
Sauce aux champignons 2 5.00 



Nos  potages 
Potage du jour  7.00 
Consommé de bœuf  7.00 
VeloutÈ de tomate au basilic  10.00 

 
 

Nos  salades et entrÈes 
Salade verte 

 petite 7.00 

    

Salade mÍlÈe 
 petite 8.50 
 

    

Salade de tomme de Rougemont poÍlÈe ‡ l'huile de noix 
 petite 18.00 
 grande 22.00 

    
Cocktail de crevettes   18.00 
Crevettes tiËdes aigre doux et guacamole   24.00 
    

Malakoff et salade mÍlÈe 
 3 piËces 20.00 
 5 piËces 26.00 

    

Escargots de bourgogne 
  douzaine 13.00 
 1 douzaine 20.00 

    

Assiette de viande sÈchÈe 
 50gr 15.00 
 100gr 24.00 

    
Assiette valaisanne   25.00 

 
 

Assiette du jour 
 

Potage - salade - assiette - dessert  
 
  

22.00



Autour du fromage 
Fondue au fromage moitiÈ/moitiÈ   servi uniquement au cafÈ  24.00 
Cro˚te au fromage  19.00 
Cro˚te au fromage et jambon  21.00 
Cro˚te au fromage Cerf   tomate jambon et œuf  24.00 
Assiette de fromage d'ici et d'ailleurs  14.00 

Malakoff et salade mÍlÈe 
3 piËces 20.00 
5 piËces 26.00 

 
 

Petite restauration 
Omelette aux fines herbes   16.00 
Omelette au fromage   19.00 
Assiette valaisanne   25.00 
Planchette saucisson sec   16.00 

Assiette de viande sÈchÈe 
 50gr 15.00 
 100gr 24.00 

 
 

Le coin des bambins 
 

Chicken nuggets  14.00 
Spaghetti carbonara  13.00 
Spaghetti sauce tomate  12.00 
Pommes frites  7.00 
Pizza enfant   mozzarella, jambon et tomate  14.00 

 
  



 
 

Nos Rˆstis maison (env 20 minutes) 
  

Rˆsti "Campagnard" Jambon, 1 œuf au plat 20.00 
Rˆsti "Paysan" Lard, oignons,1 œuf au plat 22.00 
Rˆsti "Valaisan" Fromage ‡ raclette 19.00 
Rˆsti "Iselle" Fromage raclette ananas 20.00 
Rˆsti "Mont d'Or" Fromage ‡ raclette, jambon et œuf 23.00 
Rˆsti "Alpage" GruyËre, lardons, oignons et œuf 23.00 
Rˆsti "Tessinois" Gorgonzola, jambon cru, tomates, origan 23.00 
Rˆsti "Heidi" Duo de fromage de chËvre frais, ail des ours 24.00 
Rˆsti "Chamossaire" GruyËre, lardons 22.00 
Rˆsti "William" Gorgonzola, crËme et poire 23.00 
Rˆsti "Rougemeont" Tomme de Rougemont 23.00 
Rˆsti "3 fromages" Gorgonzola, gruyËre, fromage ‡ raclette 22.00 
Rˆsti "Dauphinois" Parmesan, crËme et ail 23.00 
Rˆsti "Jardinier" JardiniËre de lÈgumes 21.00 
Rˆsti "Forestier" Sauce champignons 23.00 
Rˆsti "Mund" Crevettes ‡ la crËme et safran 30.00 
Rˆsti "Z¸richois" EmincÈ de porc ‡ la crËme 29.00 
Rˆsti "Bernois" Saucisse de veau, sauce aux oignons 24.00 
Rˆsti "Bali Panpan" EmincÈ de dinde au curry, fruits 28.00 
Rˆsti "Eiffel" Steak de bœuf 150gr, beurre maison 29.00 
Rˆsti "Stroganoff" EmincÈ de bœuf, sauce Stroganoff 29.00 
Rˆsti "Vaudois" Saucisson vaudois, poireaux ‡ la crËme 30.00 
Rˆsti "fermier" Brochette d'agneau et sauce ‡ l'oignons 28.00 



 
 

Nos desserts maison 
Tiramisu classique   8.00 

CrËme br˚lÈe du Cerf   8.00 

Panna cotta aux fruits rouges 10.00 

Tarte Tatin de pommes et sa boule vanille 10.00 

Fondant au chocolat 10.00 

Cheesecake aux fruits rouges 12.00 

Meringue glacÈe 12.00 

Meringue chantilly 10.00 

CafÈ glacÈ maison 10.00 

Coupe Cerf 12.00 
glace vanille avec raisins ‡ la lie 




