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Margherita Mozzarella Tomate 16.00
Neapolitanisch Mozzarella Tomate Sardellen Schwarze Oliven 18.00
Romana Mozzarella Tomate Schinken Pilze Schwarze Oliven 20.00

4 Jahreszeiten Mozzarella Tomate Schinken Sardellen Pilze Kapern Paprika 20.00

4 Kase Mozzarella Gruyére Raclette und Gorgonzola 20.00
Mit Thunfisch Mozzarella Thunfisch schwarze Oliven Kapern Zwiebeln 20.00
Savoyarde Kartoffel Speckwiirfel Tomme 20.00
Forestiere Mozzarella Tomate Pilzmischung Knoblauch Petersilie 21.00
D’Enfer Mozzarella Chorizo Chili Ananas 19.00
Diavolo Mozzarella Tomate Chorizo Zwiebeln Kapern 19.00
Le Cerf Mozzarella Tomate Rohschinken Ei 24.00

Roher Schinken 5.00
Gekochter Schinken 3.00
Speckwiirfel 3.00
Salami 3.00

Alle anderen Zutaten mit einem Aufpreis von 2.00
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Calmelo Primitivo salento 5dl 18.00
Banda Nera Primitivo Merlot 7,5dl 25.00
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Eglifilets ,,meuniere” von Neuenburgersee

Serviert mit einem kleinen griinen Salat und einem starkehaltigen lhrer Wahl (Beilage
nach lhrer Wahl)

Forellenfilets mit Mandeln
Mit Absinth flambierte Jakobsmuscheln und Beilage
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Entrec6te vom Rind
Entrecote vom Pferd
Rinderfilet
Rindersteak

Wiener Schnitzel

Cordon bleu vom Kalb

Kalbsschnitzel

Kalbsgeschnetzeltes nach Zircher Art Rosti

Riz Casimir (Kalbsgeschnetzeltes) Reis und Friichte
Riz Casimir (geschnetzeltes Huhn) Reis und Friichte
Mit Honig konfierte Lamm-maus Rosti

Rindertartar mit Pommes, Toast, und Butter

% Rindertartar Pommes, Toast, und Butter

Serviert mit Gemise und starkehaltigen Ihrer Wahl

"Fondue Chinoise" aus handgeschnittenem Rind und Pferdefleisch 200gr
Mindestens 2 Pers., Solen, Pommes frites und kleiner gemischter Salat 200gr
200gr

(%//{’/ﬁ ‘ //J?//

Hausgemachte Butter
Grine Pfeffersauce
Pilz-Sol3en
Morchel-SoRen

150gr 32.00
230gr 40.00

38.00
41.00

36.00
34.00
42.00
32.00

37.00
39.00
37.00
38.00
38.00
32.00
39.00
32.00
27.00

gemischt 37.00
Rindfleisch 38.00
Pferd 36.00

3.00
4.00
5.00
8.00



Tagessuppe
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Rinderconsommé

Tomatensuppe mit Basilikum

5.00
5.00
7.00
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. kleine
Griner Salat
grolRe
. kleine
Gemischter Salat
grolle
. N kleine
Salat mit in Walnussol und gebratenem Rougemont Tomme 2
groRe
Garnelencocktail
Lauwarme siiR-saure Garnelen und Guacamole
3 Stick
Malakoff und gemischter Salat
5 Stlick
% Dutzend
Schnecken aus Burgund ’
1 Dutzend
50gr
Teller mit Trockenfleisch &
100gr

Walliser Teller

Suppe - Salat - Teller - Dessert

5.00
8.00

8.00
14.00

16.00
20.00

15.00
22.00

18.00
23.00

12.00
19.00

12.00
22.00

22.00

19.00



Kasefondue "moitié-moitié" nur im Café serviert
Kaseschnitte

Kaseschnitte und Schinken

Kaseschnitte "Le Cerf" Mit tomate, Schinken und Ei
Kaseteller von hier und anderswo

Malakoff und gemischter Salat
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Omelette mit Krautern
Omelette mit Kase
Walliser Teller
Trockenwurstplatte

Teller mit getrocknetem Fleisch
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Chicken nuggets

Spaghetti Carbonara

Spaghetti mit TomatensoRe

Pommes frites

Kinderpizza Mozzarella, Schinken und Tomate

3 Stlick
5 Stick

50gr
100gr

22.00
17.00
19.00
21.00
12.00
18.00
23.00

16.00
17.00
22.00
14.00
12.00
22.00

12.00
11.00
10.00
5.00

12.00



Spaghetti-Vulkan mit Meeresfriichten 29.00
Truffelravioli mit Triffelflocken bestreut 28.00
Risotto nach Maildander Art mit Eglifilets 28.00
Tagliatelle und halber Hummer in Cherry-Tomatensauce 27.00

. von Raffaele Sposito
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Unsere hausgemachten Rosti (ca. 20 Minuten)

Rosti "Campagnard”
Rosti "Paysan”
"Walliser" Rosti
Rosti "Iselle"

Rosti "Mont d'Or"
Rosti "Alpage"
"Tessiner" Rosti
Rosti "Heidi"

Rosti "Chamossaire"
Rosti "William"
Rosti "Rougemeont”
Rosti '3 Kasesorten"
Rosti "Dauphinois”
Rosti "Jardinier"
Rosti "Forestier"
Rosti "Mund"
"Zlrcher" Rosti
"Berner" Rosti

Rosti "Bali Panpan”
Rosti "Eiffel"

Rosti "Stroganoff"

Rosti "Vaudois"
Rosti "fermier"

Schinken, 1 Spiegelei

Speck, Zwiebeln,1 Spiegelei
Raclette-Kase

Raclette-Kase, Ananas
Raclette-Kase, Schinken und Ei
Gruyere, Speck, Zwiebeln und Ei

Gorgonzola, Rohschinken, Tomaten, Oregano

Ziegenfrischkdse-Duo, Barlauch

Gruyere, Speckwiirfel

Gorgonzola, Sahne und Birne

,Tomme de Rougemont”

Gorgonzola, Greyerzer, Raclette-Kase
Parmesan, Sahne und Knoblauch
Verschiedene warme Gemiise

PilzsolRe

Garnelen in Sahne und Safran
Schweinegeschnetzeltes in Rahmsauce
Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce
Putengeschnetzeltes mit Curry, Frichten
Rindersteak 150gr, hausgemachte Butter
Rindergeschnetzeltes, Stroganoff-Sauce

Saucisson vaudois, Lauch in Rahmsauce
LammespielR mit ZwiebelsolRe

19.00
20.00
19.00
20.00
22.00
22.00
22.00
23.00
20.00
22.00
22.00
21.00
22.00
19.00
21.00
28.00
28.00
23.00
28.00
28.00
28.00

28.00
26.00
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Klassisches Tiramisu

"Le Cerf" creme brilée

Panna cotta mit roten Friichten

Tarte Tatin aus Apfeln und mit Vanillekugel
Rote Friichte mit Konditorcreme in einem Waffelkorb
Limoncello-Délice

“Mille feuilles”, mit Amaretto

Geeistes Baiser

Baiser mit Schlagsahne

Hausgemachter Eiskaffee

Eiskugeln "Le Cerf"

Vanilleeis mit Rosinen auf Hefe

8.00

8.00

8.00

10.00

11.00

11.00

11.00

10.00

8.00

10.00

12.00
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